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日本の食文化を支え、新しい価値を生み出す、日本の食文化を支え、新しい価値を生み出す、
それが私たちの使命それが私たちの使命

業務用加工食品の取り扱いアイテムは３万点以上。
企画開発から販売までを手掛けています。

ニーズに適応した商品を販売するのはもちろん、
「フードクリエイター」としてのオリジナリティ溢れる提案を
人手不足や材料費高騰などの課題解決に活かしながら

外食産業を支えています。

先輩社員の声声
東京営業部東京２グループ
K.Kさん（2023年入社）

お客様の悩みや課題に
寄り添い、解決する！
　ホテル・旅館等のエンドユーザー様や二次問屋様、バイヤー
様に商品説明や新メニューの提案をする仕事を中心に行ってい
ます。自信をもって紹介した商品が実際にメニューに採用され
た時や、「現場での困りごとが解決したよ」と感謝の声を頂く時
はやりがいを感じます。商品知識について先輩方に教わりなが
ら日々勉強中ですが、この仕事でしか味わえない達成感がいっ
ぱい！もっと成長してお客様との信頼関係を築いていき、自分
の営業スタイルを確立していきます。

Global Food Creators 
Singapore Pte.Ltd.
S.Bさん（2021年入社）

豊富な商品と対応力で
日本食を広めたい
　当社は、国内をはじめ世界中に日本食の素晴らしさを伝えら
れるチャンスがあることが入社の決め手になりました。現在は
シンガポールに在駐し、現地のレストラン等への営業活動や輸
出業務に携わっています。約1,000社ある委託加工メーカー様
から農産物・畜産・水産品から加工品・完成品まで様々な商品
を仕入れ、提供できる調達力が魅力。プロの料理人に提案する
ための情報収集や知識習得は欠かせませんが、刺激が多く充実
しています。

D A T A

業種 ◆ 業務用加工食材の企画開発・販売 地域／／羽島郡

1972年8月31日
代表取締役社長　西村 公一
1億円
195億1,200万円（2024年3月実績）
211名（男170名、女41名）
業務用加工食材の企画開発・販売
本社／岐阜  営業所／仙台、東京、大阪、福岡
サンコー株式会社、株式会社インタークレスト
Global Food Creators Singapore Pte.Ltd.

大学院卒 222,700円（固定残業10時間分15,900円を含む）
大卒　　 206,600円（固定残業10時間分14,800円を含む）
短大・専門・高専卒 182,400円（固定残業10時間分13,100円を含む）
※残業10時間超過分は別途支給
総合職手当、資格手当、役職手当、都市手当、家族手当、通勤手当
年1回（4月）
年2回（6月、12月）
8：30〜17：45（休憩75分）
年間休日：121日　日曜、祝日、夏季休暇、年末年始
※土曜日は交代出勤（出勤した場合は、平日に振替休日を取得）。
　ただし12月は繁忙期のため毎週土曜日全員が出勤。

初年度10日（入社6ヵ月経過後付与）
各種社会保険、退職金制度、確定拠出年金、
従業員持株会制度、リフレッシュ休暇、
定期健康診断、育児休業、育児短時間勤務
岐阜本社、仙台営業所、東京営業所、大阪営業所、福岡営業所

1回あたり3〜10名
1day仕事体験（営業体験、会社見学、グループワーク）

総合職
15〜20名（予定）
全学部全学科
マイナビよりエントリー受付→会社説明会（日程はマイナビにて確認）
愛知大、愛知学院大、愛知県立大、愛知工業大、愛知産業大、愛知
淑徳大、朝日大、岐阜大、岐阜
協立大、岐阜聖徳学園大、金城
学院大、椙山女学園大、中京
大、中部大、中部学院大、同朋
大、名古屋学院大、名古屋経済
大、名古屋商科大、名古屋文理
大、南山大、名城大 他

設 立
代 表 者
資 本 金
売 上 高
社 員 数
事 業 内 容
事 業 所
グループ会社

■待遇と勤務
初 任 給

諸 手 当
昇 給
賞 与
勤 務 時 間
休日・休暇

年次有給休暇
福 利 厚 生

勤 務 地
■インターンシップ実績（2024年度）
受 入 人 数
実 施 内 容
2025年度実施予定　マイナビにスケジュール掲載中
■採用計画
採 用 職 種
採 用 人 数
採 用 学 部
採 用 活 動
採用実績校

■会社概要

マイナビ ホームページ

ジーエフシー株式
会社

〒501-6193  羽島郡笠松町田代978-1　TEL：（058）387-8181　Web：https://gfc-jp.com/

連絡先
〒501-6193　羽島郡笠松町田代978-1
総務部総務人事課　森下・高木
（058）387-8181　 （058）388-9201

東京営業部東京２グループ
（2023年入社）
K.Kさん

Global Food Creators 
Singapore Pte.Ltd.

（2021年入社）
S.Bさん
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お客様の悩みや課題に寄り添い、
解決する！
　ホテル・旅館等のエンドユーザー様や二次問屋様、バイヤー
様に商品説明や新メニューの提案をする仕事を中心に行ってい
ます。自信をもって紹介した商品が実際にメニューに採用され
た時や、「現場での困りごとが解決したよ」と感謝の声を頂く時
はやりがいを感じます。商品知識について先輩方に教わりなが
ら日々勉強中ですが、この仕事でしか味わえない達成感がいっ
ぱい！もっと成長してお客様との信頼関係を築いていき、自分
の営業スタイルを確立していきます。

豊富な商品と対応力で
日本食を広めたい
　当社は、国内をはじめ世界中に日本食の素晴らしさを伝え
られるチャンスがあることが入社の決め手になりました。現
在はシンガポールに駐在し、現地のレストラン等への営業
活動や輸出業務に携わっています。約1,000社ある委託加工
メーカー様から農産物・畜産・水産品から加工品・完成品ま
で様々な商品を仕入れ、提供できる調達力が魅力。プロの料
理人に提案するための情報収集や知識習得は欠かせません
が、刺激が多く充実しています。


